Geflugelsalat

Zutaten (fiir ca. 6 Personen):
Y2 Staude Stangensellerie
Putenreste

2 El. WalnuUsse

4 El. Mayonnaise

1 Becher saure Sahne

Saft einer 2 Zitrone

1 Dose Mandarinen
Ananasstlcke

Salz, Pfeffer, Curry

Zubereitung:

Zunachst den Staudensellerie putzen und in kleine Stucke

schneiden. Die Reste vom Putenfleisch wurfeln. Die Walnusse knacken
und feinhacken. Mayonnaise mit Saurer Sahne und Zitronensaft ver-
ruhren, mit Salz, Pfeffer abschmecken. Stangensellerie, Putenwurfel,
gehackte Walnusse, Ananassticke und Mandarinen zum Dressing
geben. Alles gut vermischen und eine halbe Stunde im Kuhlschrank
durchziehen lassen.

Viel Spaf3 beim nachkochen
und einen guten Appetit
wunscht lhnen Familie Lammle!!!
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